
         in  collaborazione con            
 

CORSO    
 "L’OLIVICOLTURA MODERNA: ISTRUZIONI PER L’USO"  

  

 
PSR & Innovazione Lombardia, in collaborazione con Coldiretti Lombardia organizza tramite un 
finanziamento nell’ambito dell’Intervento SRH03 “Formazione degli imprenditori agricoli, degli 
addetti alle imprese operanti nei settori agricoltura, zootecnica, industrie alimentari, e degli altri 
soggetti privati e pubblici funzionali allo sviluppo delle aree rurali” del PSR 2023-2027 di Regione 
Lombardia, un corso di formazione sull’olivicoltura moderna. Il corso è TOTALMENTE GRATUITO 
per i partecipanti e con il rilascio dell’attestato finale. 
 
REQUISITI DI INGRESSO: il corso è rivolto agli addetti del settore agricolo, nello specifico: • 
imprenditori agricoli; • coadiuvanti familiari dell’imprenditore agricolo; • lavoratori subordinati 
dell’impresa agricola. Per essere ammessi al corso gli allievi devono provenire da aziende per 
le quali è stato costituito/aggiornato il Fascicolo aziendale rispettivamente, proprio, se 
imprenditori agricoli, o dell’azienda da cui dipendono/collaborano, se lavoratori subordinati 
o coadiuvanti familiari. 

 
OBIETTIVI DEL CORSO 
Il percorso è finalizzato a supportare gli imprenditori agricoli operanti nel settore olivicolo regionale 
dal punto di vista dell’implementazione e razionalizzazione delle conoscenze, anche alla luce delle 
gravi difficoltà che il settore sta attualmente attraversando. La finalità della formazione riguarda in 
particolare la creazione e l'aggiornamento delle professionalità, il miglioramento delle tecniche 
colturali, dei sistemi di allevamento e di potatura delle piante, con l'obiettivo di ridurre i costi di 
gestione dell'oliveto, aumentarne le produzioni e migliorare la qualità del prodotto. La formazione ha 
inoltre l’obbiettivo di armonizzare le conoscenze tra i diversi areali olivicoli regionali, in funzione dello 
sviluppo di strategie comuni soprattutto nella difesa dalle nuove avversità dell’olivo, inoltre il 
mantenimento della forte connotazione qualitativa degli oli del territorio. Infine un ulteriore obiettivo 
sarà quello di creare una figura che possa essere formata sui vari comparti del settore olivicolo 
(coltivazione, difesa, trasformazione del prodotto, legislazione e caratterizzazione organolettica e di 
mercato del prodotto finito), così da poter intraprendere i migliori percorsi decisionali in autonomia e 
nel più rapido tempo possibile, così da affrontare le sfide fitosanitarie e di mercato che denotano 
questo momento storico. 

Il corso toccherà tutti gli aspetti della coltivazione dell’olivo e della trasformazione del suo frutto in 
olio. Sarà svolto in 32 ore distribuite fra lezioni teoriche in aula e lezioni pratiche in aula e soprattutto 
in campo. 



PROGRAMMA 
 

Data Orario Argomento lezione Docente 

Mercoledì 
19/02/2025 

Dalle 9  
Alle 12 

3 ore 
COME COLTIVARE RAZIONALMENTE L’OLIVO: 
dall’impianto alla raccolta: 
Esigenze ambientali della pianta - La potatura - La raccolta 

Dott. Zani Paolo 

Mercoledì 
26/02/2025 

Dalle 9  
Alle 12 

3 

COME COLTIVARE RAZIONALMENTE L’OLIVO: 
dall’impianto alla raccolta: 
La realizzazione di un nuovo oliveto - La gestione del terreno 
sottostante le piante - La concimazione - L’irrigazione 

Dott. Bonzi 
Olmo 

Martedì 
04/03/2025 

Dalle 9  
Alle 11 

2 
LA POTATURA IN CAMPO: richiami di anatomia e fisiologia 
dell’olivo – parte I 

Dott. Zani Paolo 

Dalle 11  
Alle 13 

2 
LA POTATURA IN CAMPO: come impostare la forma 
d’allevamento, come potare le piante in produzione – parte 
I 

Dott. Bonzi 
Olmo 

Dalle 14.30  
Alle 16.30 

2 
LA POTATURA IN CAMPO: come impostare l’allevamento, 
come potare le piante in produzione – parte I 

Agr.co 
Madernini 
Deborah 

Martedì 
11/03/2025 

Dalle 9  
Alle 11 

2 
LA POTATURA IN CAMPO: richiami di anatomia e fisiologia 
dell’olivo – parte II 

Dott. Zani Paolo 

Dalle 11  
Alle 13 

2 
LA POTATURA IN CAMPO: come impostare la forma 
d’allevamento, come potare le piante in produzione – parte 
II 

Dott. Bonzi 
Olmo 

Dalle 14.30  
Alle 16.30 

2 
LA POTATURA IN CAMPO: come impostare l’allevamento, 
come potare le piante in produzione – parte II 

Agr.co 
Madernini 
Deborah 

Giovedì 
12/12/2024 

Dalle 9  
Alle 12 

3 

LA DIFESA DELL’OLIVETO: le principali avversità e il 
protocollo di difesa: presentazione degli insetti dannosi – 
la difesa fitosanitaria nell’ambito del protocollo integrato e 
biologico e la sua razionalizzazione tramite l’uso di un piano 
di lotta stagionale 

Dott. Zani Paolo 

Giovedì 
19/12/2024 

Dalle 9  
Alle 12 

3 

LA DIFESA DELL’OLIVETO: le principali avversità e il 
protocollo di difesa: presentazione dei microorganismi 
patogeni – la difesa fitosanitaria nell’ambito del protocollo 
integrato e biologico e la sua razionalizzazione tramite l’uso 
di un piano di lotta stagionale 

Dott. Bonzi 
Olmo 

Giovedì 
16/01/2025 

Dalle 9  
Alle 10 

1 
L’OLIO: come si ottiene, come si valuta e le sue 
principali caratteristiche: le caratteristiche chimiche, 
fisiche, organolettiche e salutistiche 

Dott. Zani Paolo 

Dalle 10  
Alle 11 

1 
L’OLIO: come si ottiene, come si valuta e le sue 
principali caratteristiche: l’origine dei pregi e difetti e la 
corretta conservazione del prodotto 

Agr.co 
Madernini 
Deborah 

Dalle 11  
Alle 13 

2 

L’OLIO: come si ottiene, come si valuta e le sue 
principali caratteristiche: l’analisi sensoriale: cos’è e come 
si fa, vocabolario specifico dell’olio, la figura 
dell’assaggiatore, il panel test - parte pratica: l’assaggio 
guidato di oli locali 

Dott.ssa Barone 
Maria Grazia 

Giovedì 
23/01/2025 

Dalle 9  
Alle 11 

2 

L’OLIO: come si ottiene, come si valuta e le sue 
principali caratteristiche: il processo di trasformazione: 
dalla molitura all’imbottigliamento – regole per la corretta 
etichettatura  

Agr.co 
Madernini 
Deborah 

Dalle 11  
Alle 13 

2 

L’OLIO: come si ottiene, come si valuta e le sue 
principali caratteristiche: la normativa attuale: 
classificazione merceologica, denominazioni di origine 
protetta - parte pratica: l’assaggio guidato di oli nazionali ed 
internazionali, simulazione di panel test 

Dott.ssa Barone 
Maria Grazia 

TOTALE ORE  32   

 

 


